
 クリスマスディナー 2022

  '22　 /　 12　 /   23 - 25

   Chef  de  cuisine

クエのポワレ　貝のジュのソースと春菊のジェノベーゼ

＜Amuse - bouche＞

小さな贈りもの

＜Entrée＞

伊豆の漁師直送の青鯛カルパッチョと

＜Soupe＞

＜Café＞

　　 Yutaka Yoshizawa 食後のお飲物とミニャルディーズ

アオリイカ　オーガニックキャビアとトリュフヴィネグレット

＜Dessert＞

ショコライヴォワールと静岡みかん

本山抹茶のミルクアイス

＜Granite＞

シャンパンとカシスのグラニテ

＜Viande＞

国産黒毛和牛のパイ包み焼き　赤ワインソース

天草大王と冬野菜のブイヨンスープ
 Menu Noël

＜Poisson＞


