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   Chef  de  cuisine

アールグレイのジュレとミルクアイス

＜Café＞

　　 Yutaka Yoshizawa 食後のお飲物とミニャルディーズ

＜Granite＞

シャンパンロゼと苺のグラニテ

＜Viande＞

国産黒毛和牛フィレ肉のロースト　ソースペリゴーディン

＜Dessert＞

ショコララクテとオランジュサンギーヌ

 Menu Etoile
＜2em Entrée＞

蝦夷鹿のローストと、そのコンソメスープ

＜Poisson＞

白子のムニエルとフカヒレの煮込み

＜Amuse - bouche＞

幸せのはじまり

＜Entrée＞

鮑と伊勢海老のショーフロア

キャヴィアと共に


